Incendios al cocinar

El descuido al cocinar es la causa #1 de Incendios Residenciales

Es mejor prevenir uno que lamentar. Acuerdense de usar una temperatura
moderada cuando cocinen. Nunca sobre llene el recipiente, y si se va a salir
de la cocina, APAGUE EL QUEMADOR. El no poner atencion cuando cocina, es
la causa principal de incendios en la cocina. Mas de |la mitad de estos
incendios son causados al cocinar con

aceite.

No coloque el mango de la
sarten en frente de la estufa.
Nifios son muy curiosos y
pueden alcanzar el mango y
echarse el contenido caliente
encima.

No coloque el mango encima de
otro quemador, puede incendiarse o puede quemar a alguien
que lo toque.

No use ropa que tenga las mangas sueltas o flojas (batas,
blusas, camisas). Esto reducira el peligro de que su ropa se
incendie.

Protéjase contra el vapor cuando destape recipientes calientes.

Esté seguro que las agarraderas y toallas no esten muy cerca de
la estufa. Pueden incendiarse!

Mantenga limpio el horno, quemadores, y extractores.
Si hay un incendio en el horno--APAGUELO vy cierre la puerta.

Mas de la mitad de la gente que intenta extinguir un incendio en la cocina,
se lastiman. Con frequencia, el mejor consejo es, sacar todos de la casa y
llamar al Cuerpo de Bomberos (911) de la casa de un vecino. Nunca trate
de mover el recipiente, hunca le eche agua, y nunca use harina.

Si intenta extinguir un incendio, es mejor que use un extintor de la clase
ABC. Siga las recomendaciénes del fabricante. Guarde una distancia de 6 a 8
pies, y tenga cuidado en no desparramar el aceite de cocinar. Bicarbonato
de sodio (soda de martillo) puede usarse para sofocar las llamas. Si el fuego
tiene menos de 15 segundos de haber empezado, todavia es posible apagar
el quemador y usar una tapa para sofocar el fuego, pero solamente si el
fuego es chico y no se ha desparramado mas alla del recipiente.

For additional information contact the HFD Public Education Division at 713-865-
7120 or visit the HFD website at www.houstonfire.org




